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Un pedacito de Perd ubicado en Bogota, Colombia, en el barrio La Esmeralda. El
equilibrio entre la tradicion y la innovacion es algo dificil de mantener, requiere
dosis exactas de paciencia, conocimiento y audacia para lograr un buen
resultado jAqui las tenemosl.

Cuando la tradicion se mantiene los comensales regresan para recordar los
sabores peruanos, esos aromas magicos que nunca se dejan de disfrutar a lo
largo de la vida.

Desde la mesa el comensal siente que esta en el mar o muy cerca de él. La
frescura de los ingrediente, la ambientacion del restaurante, la calidad del
servicio hacen de este lugar un excelente punto para disfrutar de la cocina
Peruana.
iBuen Provecho!

Se le informa a los consumidores que este establecimiento de comercio sugiere una
propina del 10% del valor de la cuenta, el cual podra ser aceptado, rechazado o
modificado por el cliente de acuerdo con la valoracion del servicio prestado. AL momento
de solicitar la cuenta, por favor indiquele a la persona que lo atiende si quiere que dicho
valor sea incluido en la factura o indiquele el valor que quiere dar como propina.

En este establecimiento de comercio los dinero recogidos por concepto de propina se
destinan en su totalidad a las personas del area de servicios.

Precios excluidos de IVA, incluyen impuesto al consumo del 8%




Causa de camarones
Causa acompanada con langostinos apanados en
panko y camarones bafnados en salsa golf.

$45.500
Causa de chicharron de pescado

Causa con bastones de pescado crocante,
banados en salsa de aji amarillo.
$51.900

Entre causas

Trio de causas al rocoto, espinaca y aji amarillo.
Montadas con pollo, atun y salmén en salsa a la
huancaina.

$41.500
Pulpo alaparrilla

Tentaculos de pulpo a la parrilla, servido sobre
pure de papa, banado en salsa huancaina y salsa
lomo saltado

$58.500
Chicharron de polio

Trozos de pierna de pollo crispy con cascos de
papa y salsa de tamarindo.

$38.500
Wonton de polio

Pasta wonton rellena de pollo y vegetales, fritos
con salsa de tamarindo y rocotto.

$38.500
Tiraditos de pescado

Laminas de pescado blanco con leche de tigre al
rocotto, aguacate, canchita triturada, chalaquitay
cilantro.

$42.000

s

Ceviche Esturion

Trozos de pescado blanco, camardénesy pulpo
marinado en leche de tigre, con aji amarillo,
jengibre, cubierto con calamares crocantes.

$52.900

Ceviche tradicional

Trozos de Pescado blanco marinado en jugo
de limon, cilantro, cebolla y leche de tigre.
$45.500

Ceviche apaltado

Trozos de Pescado blanco marinado en
citricos, mayonesa  con  calamares
apanados. Servido con aguacate y camote.

$48.500

Ceviche Esturion

Cajita Esturion
Cajita con Nuggets de pollo, papa francesa,
juego de caja y acompanado de una sorpresa.

$35.900
Pasta

Spaghetti en salsa de pomodoro y albahaca,
con pollo y parmesano.

$35.900

<« Chicharron de pollo
[



Ensalada Esturion

Pollo a la parrilla cortado en julianas,
lechugas, tocineta, maiz dulce, tomate cherry,
queso mozzarella y aguacate. Con aderezo
miel mostaza.

$41.000

A
Ensalada Esturion

Lomo saitado

Trozos de lomo de res salteadas al wok,
flambeadas con pisco, cebolla, tomate,
jengibre y salsa de soya. Servido con papa de
temporada y ensalada de la casa.

$59.000
Ossobuco

Ossobuco de ternera estofado a baja
temperatura durante 16 horas, bafiado en sus
propios jugos de coccidn, servido con puré de
papa o tallarin a la carbonara. Acompanado
con ensalada de la casa.

$59.000
Baby heef

Corte ancho de lomo fino de 300gr a la
parrilla, servido con cascos de papa de
temporada, salsa huancaina. Acompanado
con ensalada de la casa.

$59.500

Lomo
saltado

Mixtura de ceviches

Convinacion de ceviche tradicional, ceviche
Esturién, mini jalea y ceviche de mariscos,
acompanado con papa dulce y maiz cancha.

$95.000

Mixtura de ceviches

Causa jaleay ceviche
Tradicional causa peruana montada con
mariscos apanados,  ceviche tradicional
banados en salsa huancaina y salsa de lomo
saltado.

$45.500

>



Chaufa ESturion (Recomendado)

Arroz salteado al wok con camarones, pollo y
lomo de res marinados en jengibre y soya,
vegetales frescos y cebollin.

$51.000

Camarones salteados al wok, flambeados con
pisco, cebolla, tomate, jengibre, salsa de soyay
cilantro, servidos con arroz chaufa y langostinos
apanados en panko.

$60.000
Arroz chiclayana

Arroz cremoso verde, estilo chiclayo con

mariscos frescos, arvejas y mazorca. v
Acompafiados con una deliciosa ensalada Aji de gallina

Aji de gallina | g

chalaquita dando un toque diferente, creando Pechuga desmechada, en base cremosa de aji
una explosion de sabores. » amarillo, papa criolla, condimentos peruanos,
$60.000 SIENERRNULIN  sc1vido con huevos de codorniz y acompafiado

Vi
de ensalada de la casa. ‘
$54.000 /A
Pollo saltado \0/‘
Trozos de suprema de pollo salteadas al wok con ‘
cebolla, tomate, cilantro y salsa soya. Servidos A

(X

con cascos de papa de temporaday ensalada de
la casa. /J

$49.500

)

Tacu tacu | 2

Tacu Tacu

Tacu tacualo macho

Tacu tacu de frijoles cubierto con mariscos en
salsa a lo macho, acompanado de filete de
pescado blanco apanados en panko.

$58.500
Tacu tacu con ossobuco

Ossobuco de ternera estofado a baja
temperatura durante 16 horas, banado en sus
propios jugos de coccion, servido sobre tacu
tacu de frijoles.

$51.000



Snaghetti frutos del mar (Recomendado)
Spaghetti con mariscos marinados en aromas
peruanos, flambeados con pisco, crema de aji
amarillo y queso parmesano.

$63.000

Tallarin Esturion

Tallarines salteados al wok con pollo,
camarones, lomo de res, salsa de soya, cebolla,
tomate y cilantro.

$58.000
Spaghetti lomo saltado

Spaguetti a la huancaina con cubos de lomo de
res salteados al wok.

$58.000

Tallarin Esturion p

4 Spaghetti frutos
del mar

Parihuela

Cazuela a base de mariscos, filete de pescado,
ajies peruanos, fumet de pescado, bisque vy
acompanado de arroz blanco o patacon.
Representando una de las delicias del Perd.

$66.900

Cazuela Esturion

Cazuela de la casa en base de bisque de langosta,
con mariscos salteados y flambeados en brandy,
acompanada con arroz blanco o patacon.

$66.900

Cazuela Esturion



TR EEL MARISCOS

Parrillada de mariscos

Mejillones y camarones a la plancha, calamar y
pulpo a la parrilla, filete de pescado blanco vy
langostinos en panko, todo marinado en
chimichurri de aji panca, acompanado con chips
de platano verde, cascos de papay ensalada de la
casa.

$142.900

Parrillada marina

Mixtura de mariscos salteados a la plancha en
salsa anticuchera, acompanada de ensalada de la
casa.

$95.800

Pescado alo macho (recomendado)

Filete a la plancha, cubierto con mixtura de
mariscos en crema de 3ji amarillo, acompanado
con papa de temporada y ensalada de la casa.

$64.500
Escabeche de pescado

Filete de pescado a la plancha o al panko, bafiado
en salsa de escabeche, a base de ajies peruanos,
acompanada con papa criolla, camote peruano vy
ensalada de la casa.

$55.900
Filete de salmon

Salmoén a la plancha banado en salsa de mariscos,
servido con pure de papa, coloreado a base de
espinaca y acompanado de ensalada de la casa.

$65.900

Parrillada de
mariscos

Filete
de salmén

Jalea mixta
Langostinos apanados con salsa criolla,
mayonesas y cebolla acevichada, acompanado
de patacon.

$60.000
Pescado de cabezay cola

Pargo rojo sudado, banado en sus jugos, servido
con mixtura de mariscos, acompanado de arroz.

800y $110.500
Pescado de cabeza y cola frito

Pargo rojo frito, banado en salsa de aji amarillo,
con calamares y mejillones, acompanado de
ensaladay papa de temporada.

800g $112.500
Pesca del dia

Filete de pescado fresco a la plancha bafado en
salsa de mariscos, servido con puré de papa 'y
ensalada.
$56.000

Arroz blanco

Chip de platanos
Patacones

Papa ala francesa
Porcion e mariscos
Ensalada
Jueso parmesano

$1.900
$9.900
$10.900
$12.900
$15.900
$1.900
$6.900




L%
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10 hocados

Maki relleno de pldtano maduro y langostinos.
Cubierto con un ceviche de salmén y maiz al
estilo peruano.

$41.500

Maki cubierto con maduro, relleno con
langostinos apanados, queso crema y aguacate.

$41.500

RO

Ojo de tigre
Maki Salmon, palmito de cangrejo, aguacate, salsa
dinamita y ajonjoli.

$41.500

Crazy roll
Maki Salmon, aguacate y queso crema. Apanado en
panko.

$41.500
Bacon roll

Maki relleno con tocineta crujiente, langostinos
apanados, queso crema y cubierta con mango.

$41.500



VAY

MENU POSTRES

Trilogia de suspiros
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‘ guanabana y tradicional.
N
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v Torta de chocolate
‘ Torta de textura suave con chocolate en polvo
Rellena de ganashe de chocolate, cubierta de
A chocolate y acompanado de helado de
v

®
®
®
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v confitada, semilla de amapola, cubierta con
‘ mermelada y acompanada de helado de

N

vainilla.

$16.900
Coctel red velvet

)Y@ Postre cuchareable elaborado con un
A ensamble de ponqué (red velvet o chocolate),
banado con suspiro limeno y acompanado de

W/

una bola de helado de vainilla.
$17.900
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Tipico  suspiro  limeno de  maracuysg,




